
Cabernet Franc
Varietà d elle uve: 100% Cabernet Franc
Forma di allevamento: Guyot
Ceppi ad ettaro: 5500
Vinificazione: macerazione: 15 giorni; fermentazione: 12 giorni in tini di 
acciaio inox
Elevage: su fecce nobili per circa 8 mesi
Affinamento: in bottiglia per ulteriori 3 mesi
Caratteristiche organolettiche: fiore all’occhiello della viticoltura di Corona, 
da sempre oggetto di richiesta vivacissima; terreno e microclima, ma anche 
una tradizione perpetuata per generazioni di viticoltori, concorrono a dare a 
questo vino una personalità rara. Rosso rubino intenso, tipicamente erbaceo, 
acidulo e di corpo
Abbinamento: piatti saporiti, carni in genere, ottimo con la selvaggina
Temperatura di servizio: 16°- 18° C

Composition: 100% Cabernet Franc
Method of cultivation: Guyot
Vines per hectare: 5500
Vinification: Maceration: 15 days; Fermentation: 12 days in stainless steel 
vats
Élevage: on fine-grained lees for c. 8 months
Ageing: in the bottle for a further 3 months
Tasting notes: the pride of the viticulture of Corona, since ever object
of very lively request; soil and microclimate, but also a tradition handed down 
for generations of winegrowers contribute to give the wine a rare personality.
Of intensive ruby red colour, typically grassy, a bit sour, full-bodied
Accompaniment: spiced courses, meat in general, perfect with venison
Serving temperature: 16°-18° C

Rebsorte: 100% Cabernet Franc
Erziehungsform: Guyot
Weinstöcke pro Hektar: 5500
Weinherstellung:  	 Mazeration: 15 Tage; Fermentierung: 12 Tage in Inox - 
Fässern
Elevage: circa 8 Monate auf Weinhefe
Verfeinerung: Flaschenreifung für weitere 3 Monate
Wahrnehmbare Eigenschaften: Der ganze Stolz des Weinbaus
von Corona, schon immer Objekt äußerst lebhafter Nachfrage; Boden und 
Mikroklima, aber auch eine über Generationen von Weinbauern überlieferte Tra-
dition, tragen dazu bei, diesem Wein eine seltene Persönlichkeit zu verleihen. 
Wein von intensiver rubinroter Farbe, typisch grasig, säuerlich und körperreich
Kombination: würzige Speisen, jegliches Fleisch, sehr gut zu Wild
Serviertemperatur: 16°-18° C 
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